Gâteau tatin aux abricots
1 Yaourt

2 pots à yaourt de sucre

3 pots à yaourt de farine

¾ de pot à yaourt d’huile ou de beurre fondu

1 sachet de levure chimique

3 œufs

Abricots au sirop

Préchauffez le four à th. 6 / 180°. Beurrez un moule à manqué de 22 cm de diamètre environ. 

Rangez les abricots au fond du moule. Dans un saladier, fouettez 1 yaourt avec 2 pots à yaourt de sucre et 1 pincée de sel. Ajoutez 3 pots à yaourt de farine er 1 sachet de levure tamisée.

Incorporez 3 œufs et ¾ de pot à yaourt d’huile. Mélangez bien.

Recouvrez les abricots de pâte,  et faites cuire pendant 40 minutes environ.

Laissez refroidir le gâteau, puis démoulez.
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