Gâteau express aux pommes
Ingrédients :

5 Pommes golden

5 œufs

2 c. à soupe de farine

80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

20 g de beurre

Réalisation :

Préchauffez le four sur thermostat 6 (180°).

Beurrez un moule à manqué.

Pelez les pommes. Retirez-leurs le cœur dur et les pépins. Coupez la chair en dés. Versez-les dans une poêle avec le beurre. Saupoudrez- les des deux sucres et laissez-les cuire 10 min environ en mélangeant délicatement à l’aide d’une cuillère en bois. Laissez les refroidir.

Battez un œuf avec la farine. Incorporez les autres, l’un après l’autre. Ajoutez les pommes à cette préparation. Versez ce mélange dans le moule. Enfournez et laissez cuire 35 min.

Démoulez le gâteau sur un plat de service. Servez-le chaud.
