
2 Tasses de farine
¾ tasse de sucre

1 sachet de levure chimique

¼ c ; à café de sel

2 œufs 

Demi-tasse d’huile

1 tasse de lait

1.5 Tasse de fraises coupées en dés

3 à 4 c ; à soupe de pistaches concassées
Préparation


Dans un bol, mélanger les ingrédients secs: farine, sucre, poudre, levure et sel. 
Dans le deuxième les  ingrédients humides: œufs, lait, huile. Mélanger bien tout ces  ingrédients avec un batteur et verser dans le mélange sec en mélangeant, jusqu'à ne plus avoir de grumeau. Incorporer  les fraises et les pistaches à ce mélange. 

Versez la pâte dans un moule à cake.

Cuire au four environ 45 minutes à 190 º C. 
Servir refroidi. 








