Tarte aux fraises et creme d'amandes

1 rouleaus de pute brige
500 gr de frises

4 CS de sucre

2 caf

50 gr de poutie damandes
20 d de ceme haquide

Préchauffer e four a 220°C

Thour la pite et la mettre dans un mouke d tarte.  Faite auire @ Olanc pendant 15 mn
piéparer la cieme damandes, battre ensbie les oafs e e sucre jusua @ que le mélange Blandfise, aouter
ensuie (o poudie damandes et la ceme bin méanger.

Prendre 1olre fond de tarte e aputer @lte creme , Temette au four pendant 10- 15 mn.
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Laiser refidty, prépaer wos fraises et couper les en deux et placer ur @tte tarte, saupoudiez de sucre et
mettte au fiais jusguau moment de ru.
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