
Courgettes farcies au cumin
Ingrédients
1 pâte feuilletée
6 Knackis
6 Vache qui rit
20 cl de crème fraîche liquide
3 œufs
sel / poivre

Préchauffer le four à 180°C (Th. 6).

Étaler la pâte dans un moule à tarte et la piquer à l'aide d'une fourchette. Couper les 
saucisses en petits morceaux. Écraser la Vache qui rit dans une assiette. Répartir les 
morceaux de saucisses sur la pâte.  Dans un saladier, mélanger les 3 oeufs avec la 
crème liquide. Ajouter le fromage à ce mélange. Saler, poivrer. Verser sur la pâte et les 
saucisses. Enfourner pour environ 35 à 40 minutes à 180°C (Th. 6).
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