
By Chilubru  Cuisine d’ici et d’ailleurs 

Salade d'oranges vanillée parfumé à la 
fleur d'oranger 

Ingrédients 

4 oranges 

sucre roux (cassonade) 

2 CS d'arôme d'eau de fleurs d'oranger 

1 sachet de sucre vanillé 

 

Eplucher à vifs vos orange au dessus d'un plat de service (récupération du jus), les couper en rondelles. 

les  déposer dans le plat, saupoudrer de sucre roux et un peu de sucre vanillé. refaite une rangée avec le même 

procédé. 

Finir par l'eau de fleurs d'oranger. 

Mettre au frais. 10 mn avant de déguster le passer au congélateur. 

 

 
 


