Reine de Saba

Ingrédients

125 g de chocolat nolr o dessert
125 g de bewrre + 30 g powr le moule
4 cenfs

125 g de suere semounle

100 g de powdie damande

25 gr de maizena

1 pincée de sel

Mettre le chocolat et le bewrre dans wne casserole et faine fonoie downcement an bain-
marie. Mélanger régulierement:

Faire dover & sec 40 g de powdie damande dans wne potle pour la "torréfler. Laisser
refroidi.

Casser ley aufs en sépavont ley blancs dey jaunes. Fouetter ey jounnes onvee e siere jusgo
ce gue le mélange plancivisse. Ajouter toute la powdie dlamandes (celle torréfier + ey 85 g
restondt) puiy le mélange chocolat/ bewrre et mélanger.

Préichauffer le four a 180 °C

Battre ley blancs en neige avec la pincée de sel, et incorporer les blancs anw mélange
amandes/ chocolot

Bewrrer un mowle d manguer et y verser le mélange. Enfouwrner et lalsser cudve 30 mun
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