
By Chilubru  Cuisine d’ici et d’ailleurs 

Penne au thon 

Ingrédients 

2 grands verre de pâte pour moi des Penne 

2 grosses boite de thon à l'huile (ben oui nous aime bien avec plein de sauce) 

1 grand bocal de sauce tomates & basilic 

1 oignon 

sel, poivre 

 

Verser l'huile du thon dans une sauteuse, y faire revenir l'oignon émincé. Une fois doré y ajouter le thonet la 

sauce tomates & basilic.Faites mijoter pendant une dizaine de minutes. 

Pendant ce temps faites cuire vos pâtes dans de l'eau bouillante al denté. Les rincer sous l'eau froide. 

Les ajouter à la préparation au thon, saler et poivrer, bien mélanger et faites chauffer a feu doux. 

Déguster de suite, vous pouvez y ajouter un peu de parmesan. 


