
Gratin arabbiata
Ingrédients
6 grosses pomme de terre
1 pot de sauce tomate arabbaita
20 tranches de fromage à raclette
1 gousse d'ail
20 cl de lait
sel - poivre 

 

Préchauffer le four à 200°C
Éplucher, laver et couper les pommes de terre avec une mandoline.
Dans un plat a gratin, parfumer votre plat a à l'aide de la gousse d'ail, deposer vos 
rondelle de pomme de terre, une couche de sauce arabbiata et un peu de fromage à 
raclette. et ainsi de suite en terminant par une couche de pomme de terre, verser le lait
Faites cuire au moins 40 mn. 
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