Gratin arabbiata
Ingrédents
6 groses pomre de tene
1 pot de sauee tomate arabbaia
20 tranches de fromage a racktte
1 gouse dail
20 d de lait
o - poivre

Coisine d'ick a A'aillevns

Grotin Analiata

Préchaffer e four a 200°C
Fticter, laer et couper les pommes de terne avec une mandofire.

Duns un plat a gratin, pafurer e plat a a Laide de (o gouse dail, deposer wos
rondelle de pomme de tere, ure couce de suue arabbiata et un peu de fromage a
raclette. e ainsi de suiie en tenminant par une coudie de pomire de terre, terer le lait
Fates cure au moins 40 mn.
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