Flan givly saveur Barbapapa

Ingrédients

50 cl de lait

20 ¢l de creme liquide [égere

3 bonnes CS de sucre a la Barbapapa,
1 CC d'agar-agar (= 2g).
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Faire chauffer les liquides + le sucre. Des que ¢a commence a bouilliv, rajouter 'agar-

agar et laisser encore bouillir quelques secondes.

Laisser refroidir dans les moules a température ambiante et mettre au frais !
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