Crumble bananes cocochoco
Ingrétents
4 banares

4 (S de axo 1ipee
1 sadet de pipiie de chooolat

Pour le cumble

4 CS de frire

2 (S de noix de cow 1apee
1 sachet de sucre varille

2 CS de casonade

1 CS de swre poutre

A peu pies 30 gr de beune

Couer les barares dans daque coupelles, aiouter de (a noix de coo 1ipée+ des pipites.

Préchayffer e four a 180 °C

Puser les coypelles au four perdant 10 mn pour faie jondre ks pépies

Préprer la pite du cumble. dans un saladier, mélanger ensemble : fanie-+sucres+coco. Aputer en demier e beurre
méanger le tout avec wre fourchetie(ou au doigt) afin doblerr des grosses graines. Dioser aite pite dans les ramequins.
Enfournez. dans un four préchagf ¢ 210 °C, pendant 10 - 15 mm,
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