Amandettes (nids de guépes)

180 g d'amandes hachées

2 blancs d'ceufs

150 g de sucre en poudre

80 g de—cacae chocolat dessert

2 CC de chocolat poudre sans sucre
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Faire dorer les amandes sous le grill du four et les laisser refroidir. Battre les blancs en neige
trés ferme. Ajouter petit a petit le sucre. Incorporer délicatement les amandes et le chocolat.
Verser la préparation dans une poche da douille et faire des petits tas sur une plaque a patisserie.
Faire cuire 20 mn a 100°C.
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