[ arteblottos ﬁ‘a/m /m’oa/;ww sur sable chocolats

Ingrédients

450 g1 de fraises

10 spécules

10 galettes au bewie (type St Michel)
1 CS de miel liquide

100 gx de chocolat Nestlé dessext

170 de mascarpane

50 g de sucre glace
10 g1 de sucre arematisé a ba barbapapa

Mizer les spéculas+ les galettes au bewvie, faites fendre le chocelat. Dans un saladier mélanger les
miettes de gateau+ le miel (vous devez abtenin une texture sabileuse), venser ensuite le chocolat fondu et
mélanger de nouveau.

(A C'aide de cercle de cuisine confectionnez vos sabilés ( si comme mei vous n'avez pas de cencle
confectionnez en un avec du papier buistol et attaché avec un trambione ). Mettre au frais pour qu’ils
duxcissent pew.

Fouetter le mascarpene + sucres. Reprende vos sabilés et tantiner de cette prépanation.(en couche
épaisse).
Remettre au frais. 15 m, avant la fin de votre nepas ; sentin les tatelettes, baver , équeuter et couper vas

Tanteletie (q/u'-zu & magchnf-ant

101 14l cbocolatt
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