CAKE MARBRE NUTELLA

Ingrédients

o 3 ceufs

o 170gdesucre

o 180gdefarine + 1 sachet de levure chimique

o 150gdebeurre

« 100 gde Nutella ou autre pate a tartiner similaire

Préparation

Préchauffer le four a180 °C (th. 6).

Fouetter les ceufs avec le sucre afin que le mélange blanchisse et devienne
mousseux.

Ajoutez ensuite la farine et la levure, mélanger bien |'ensemble.

Faire fondre le beurre un peu moins d'une minute au micro ondes, puis
I'incorporer a la préparation précédente.

Séparer la préparation en deux et ajouter le Nutella dans une partie,
mélanger

Dans un moule a cake en silicone (ici mon moule a cake gagné grdce a recettes
approuvé.com) verser une partie de la préparation nature puis celle au Nutella
et recouvrir avec le reste de préparation nature. Passer la lame d'un couteau
pour mélanger légerement (attention au moule a ne pas faire un trou)

Enfournez pour 30 minutes de cuisson, vérifier la cuisson avec la pointe d'un
couteau.

A la sortie du four, laissez tiédir quelques minutes avant de démouler et de
déguster.



