
 

 

GENOISE ULTRA SIMPLE 

 

Ingrédients  

6 œufs  

200 g de sucre  

1 sachet de sucre vanillé  

200 g de farine  

1 bonne càc de levure chimique  

   

Insérez le fouet dans le bol, ajoutez le sucre et les œufs et réglez: 15 minutes, 

50°, vitesse 4. 

Ajoutez la farine et la levure et réglez: 3 secondes, vitesse 3. Recommencez 

cette opération 2 ou 3 fois...afin que tout soit bien mélangé. 

 Versez dans un moule et enfournez: 10 à 12 minutes, à 160°.  

   

 
 

   

 

 
 

 


