
Les belles rencontres      de l’Imperator

Saint-Valentin



Menu Saint-Valentin
Mardi 14 février 2012

Le Chef Thierry Plaideau vous propose

Frivolités et Champagne à l’apéritif

Amuse-bouche pour patienter

Mariage d’opéra de foie gras de canard poché au doux vin des Costières, 
fine gelée de pomme verte et brioche tiède aux Corinthe

Crabe  royal et saumon fumé  « Imperator » 
en cannelloni tendre au fruit de la passion,

douceur d’antan sur  blinis et espuma à la truffe

Médaillon de filet de veau de lait, jus léger aux senteurs de roses,
légumes  nouveaux arrosés d’huile de citronnelle, 

présentation en petite tartelette

Pannequet de Pélardon au miel de Grand-Marnier 
et petite saladette de mesclun

Pré-dessert 

La promesse des Amoureux autour du chocolat Ivoire et de la mangue

Café et mignardises

Accompagnement musical : François Bérody

65 euros TTC 
hors vins et eaux minérales - prix net 
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