Gateau au Miel et Chocolat

Ma recette :

3 oeufs
1 pot de yaourt nature (garder le pot comme doseur)
1 pot et demi de miel
1/2 pot de beurre fondu
2 pots de Farine
1 sachet de levure chimique
100 g de chocolat patissier
Préparation :
Préchauffer le four a 180°.

Dans un saladier battre les oeufs, la levure et le yaourt.



Ajouter le miel, le beurre fondu et la farine, bien mélanger le tout.
Finir avec le chocolat préalablement fondu au micro-ondes.
Verser I'appareil dans un moule beurré.

Enfourner pendant 30 minutes.



