Perle du japon au lait de coco et grenade
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Pour 4 personnes

Préparation : 15 minutes

Cuisson : 20 minutes

60 g de perles de Japon
600 ml de lait de coco
60 g de sucre de canne
1 grenade

1 cuil. à soupe de pistache hachée



Portez le lait de coco à l'ébullition, ajoutez le sucre et les perles. Laissez cuire sur feu doux 20 minutes. Mélangez très régulièrement. 

Versez les perles dans un saladier et laissez refroidir.

Pendant ce temps, égrainez la grenade.

Ajoutez les grains de grenade, mélangez et répartissez sans les bols.

Décorez de grains et de pistache.

Servez bien frais
 
 

 http://amusesbouche.fr
