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Préparation : 20 minutes
Cuisson : 20 minutes
Pour 6 personnes
125 g de beurre
160 g de sucre de canne
2 sachets de sucre vanillé

1 œuf
180 g de farine

½ cuil. à café de levure chimique

1 pincée de bicarbonate de soude

1 pincée de sel

70 g de noix de pécan caramélisées
60 g de pépites de chocolat au lait
Mettez le beurre à fondre au micro-onde. Ajoutez le sucre et le sucre vanillé, puis ajoutez l’œuf battu en omelette.
Incorporez la farine mélangée à la levure, au bicarbonate et au sel. Ajoutez les noix de pécan et les pépites de chocolat. 
Répartissez la pâte dans un moule carré de 20 cm de côté chemisé de papier sulfurisé. Commencez avec une cuillère à soupe puis égalisez la surface à la main puis mettez au four 30 minutes à 180°C (th.6).
A la sortie du four, laissez refroidir puis démoulez, coupez des carrés et régalez-vous.
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