
GATEAU AU YAOURT AUX PEPITES DE CHOCOLAT 

A LA MULTIDELICE  

 

Pour 6 gâteaux  

Ingrédients : 

 1 pot de yaourt  
 70 g de farine  
 70 g de sucre  
 60 g d'huile  
 1 sachet de levure  
 2 œufs  
 30 g de chocolat en poudre  
 30 g de pépites de chocolat 

Préparation :  

 mettre dans le bol, tous les ingrédients et mixer 10 secondes à 

vitesse 4, ajouter les pépites de chocolat et mélanger 10 secondes 

en sens inverse à vitesse 2  
 verser la préparation dans les pots jusqu'à mi-hauteur 
 brancher la yaourtière, remplir la base d'eau  
 sélectionner le mode dessert lactée et appuyer sur OK  
 régler le temps de cuisson à 25 minutes, confirmer en appuyant 

sur OK  
 laisser refroidir, puis démouler chaque petit gâteau  
 et d'autres gourmandises à venir 
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