CUISSON DES COQUILLETTTES

Ingrédients :

800 g d'eau

5 g d'huile d'olive
250 g de coquillettes
1 ca cde sel

Préparation:

« mettre dans le bol, I'eau, le sel et I'huile et régler 10 minutes a
température varoma vitesse 1

e a l'arrét de la minuterie ajouter les coquillettes et régler 10
minutes a 100° vitesse mijotage

o vider le contenu du bol dans une passoire
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