MINI CAKES AU JAMBON ET AUX EPICES

http://lacuisinedhelene.over-blog.com
  

INGREDIENTS : 

- 200g de farine 

- 4 oeufs 

- 8 cuillères à soupe de lait 

- 75g de beurre fondu 

- 150g gruyère râpé (ou autre fromage ...) 

- 200g de jambon (ou thon, surimi, bacon...) 

- 1/2 paquet de levure chimique 

- Epices (curry, cumin et épices indiennes pour moi)

-> Mettez la farine dans un saladier. Incorporez l'un après l'autre les oeufs, le lait, le beurre fondu, le gruyère, la levure et ajoutez le jambon en dés. 

-> Versez dans des moules individuels et faire cuire 40 min à 180°. 
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