INSTITUT DE FORMATION AUX METIERS e~ \ : Boto
DE PHOTELLERIE ET DE LA RESTAURATION {1 o V1 \)a nd

Partenaires de la CCI de 'Oise et de I'Université de Brighton (GB)
Des formations adaptées a chaque profil

JEUNES de 16 4 25 ans
* Apprentissage : CAP et Brevet Professionnel cuisine ou restaurant
* Alternance : Bac pro, BTS, Mentions complémentaires, CQP
e [nitiale : BTS hotellerie/restauration,
European Bachelor in Hospitality management
Institut de Formation * MAN : année préparatoire au BTS apres un bac général
s ADULTES, salariés, demandeurs d’emploi ou auditeurs libres
aux Metiers Nl i . o i
b ormations qualifiantes : manager international, art culinaire,
de PHotellerie réceptionniste, assistant d'exploitation
et de |Ia Restauration * Formation continue : plan de formation, DIF, CIF, initiation B
et perfectionnement 5
* Culinary Art & Gastronomy School (cycle pour les étrangers) : B8
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* Et aussi nos ateliers gourmands pour les particuliers afin de partager
avec tous notre savoir-faire (demander le programme des cours).
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