GÂTEAU AUX PATATES DOUCES ET PÉPITES DE CHOCOLAT

350 g de patates douces
250 ml de lait
3 oeufs
7 cuil. à soupe de sucre en poudre
1 sachet de sucre vanillé
8 cuil. à soupe de farine
1/2 sachet de levure chimique
1 pincée de sel
80 g de pépites de chocolat

Lavez et pelez les patates douces puis râpez-les et réservez. Dans un récipient, battez les oeufs en omelette. Incorporez le sucre à la préparation oeufs, mélangez jusqu'à ce que le mélange devienne mousseux. Ajoutez la farine, la levure, mélangez puis incorporez le lait.

Terminez la préparation en incorporant le râpé de patate douce et les pépites de chocolat. Beurrez le moule de votre choix. Enfournez à four préchauffé à 180° pour 45 minutes.

A la sortie du four, laissez refroidir puis démoulez et laissez reposer une nuit minimum, ce gâteau est bien meilleur le lendemain ...


