CRÈME DE POIS CASSÉS

450 g de pois cassés
2 carottes coupée en morceau
1 branche de céleri 
1 oignon haché grossièrement
2 grosses pommes de terre coupées
sel, poivre
2 càs de crème fraiche

150 g de lardons


Faites revenir les légumes dans un peu d'huile d'olives
Salez et poivrer
Recouvrez d'eau et cuisez environ 20 minutes à la cocotte minute
Mixez et réduisez en purée
Ajoutez la crème 

Faîtes revenir quelques lardons et les ajouter dans les assiettes. 

