CAKE À LA FARINE DE LENTILLES VERTES

4 oeufs
150 g de gruyère
8 cuillères à soupe de lait
150 g de farine de blé
50 g de farine de lentilles vertes (ou 50 g de lentilles vertes moulues finement) 
75 g de beurre
1 cuillère à café de levure
200 g de garniture de votre choix (pour moi c'était du jambon blanc et lardons)


Mélanger les farines, les oeufs, le beurre fondu, le lait, le gruyère, la levure et la garniture. (Vous pouvez faire comme moi au Thermomix)
Mettre dans un moule à cake et cuire au four à 180° pendant 45 mn.


