YAOURTS AU MAXICCINO TOBLERONE

Le Maxiccino Toblerone, c'est de la préparation pour capuccino avec des petits éclats de chocolat ...

140 g de lait concentré non sucré
860 g de lait entier
1 sachet de ferment lactique Alsa
2 càs de sucre
2 sachets de Maxiccino Toblerone

Mettre à tiédir 200 g de lait avec le maxiccino et le sucre jusqu'à ce que les éclats de chocolat soient dissous.

Verser dans un pichet le lait tiédi, le reste du lait et le lait concentré, ajouter le ferment lactique et bien mélanger.

Verser dans les pots et mettre en yaourtière pour 8 à 10 h.

