Pour une vingtaine de whoopie pies : 

250 g de farine 

1 gros oeuf 

1 cuillère à café de levure chimique 

1 cuillère à café de bicarbonate de sodium 

100 g de sucre 

90 g de chocolat noir 

90 g de beurre 

2 yaourts (soit 250 g de yaourt) 

1 pincée de sel 

  

pour la garniture : nutella, ganache chocolat noir ou chocolat blanc (faite avec 50% de crème et 50% de chocolat) 

  

préparer les coques : 

Préchauffer le four à 180° 

Fouetter le beurre mou (pas fondu) avec le sucre, ajouter l'oeuf, les yaourts, la farine, la levure et le bicarbonate de sodium, le chocolat fondu, le sel tout en continuant de fouetter. 

  

Déposer avec une poche à douille de petits tas bien espacés sur une plaque recouverte de papier sulfurisé. 

Enfourner 10 minutes environ (temps variable en fonction de la taille des biscuits) 

Laisser refroidir et décoller les coques. 

Les garnir avec du nutella, de la ganache (laisser durcir la ganache avant de déguster) 

décorer éventuellement avec des petites billes (gateau roulé dans les billes avant que la ganache se solidifie) ou un filet de chocolat fondu. 

  

  http://chocolatatouslesetages.fr/
  

  


