pour un petit roulé : 

2 oeufs 

25 ml de lait 

25 g de beurre 

75 g de sucre glace 

50 g de farine 

1 cas de cacao 

une pincée de sel 

  

du nutella 

  

Séparer le blanc des jaunes. 

Battre les jaunes avec le sucre glace. Ajouter la farine mélangée avec le cacao, puis le lait, le beurre et le sel. 

Bien remuer. 

Verser sur une tôle recouverte de papier sulfurisé ou sur une feuille de silicone. 

Faire cuire 5-6 min à 220° (four préchauffé) 

  

Sortir du four, étaler une couche de nutella sur le gateau encore chaud et rouler délicatement. 

Filmer et réserver au frais. 

