pour 8 moelleux individuels à la pêche :

2 oeufs

2 pêches

100 g de sucre

60 g de crème épaisse (allégée possible)

100 g de farine

1/2 sachet de levure chimique

Fouetter les œufs avec le sucre.

Ajouter la crème, la farine, la levure chimique. Bien mélanger.

Verser dans des  moules à muffins en silicone ou non (moi je les chemise avec un carré de papier sulfurisé)

Répartir des morceaux de pêche dans les moules remplis (mettre des cubes de pêche ou alors 1/4 de pêche planté dans chaque muffin)

Faire cuire 20-25 minutes à 180° (four préchauffé avant)

Vérifier la cuisson en plantant un couteau dans la pâte, il doit ressortir sans trace.

http://chocolatatouslesetages.fr/

