Cookies aux pépites de chocolat au lait

pour 20 cookies :

90 g de beurre doux mou 

150 g de farine 

1/2 cuillère à café de levure chimique 

1 oeuf 

70 g de cassonade 

30 g de vergeoise brune

120 g de chocolat au lait concassé 

1 belle pincée de sel

Préchauffer le four à 180° 

Dans un saladier écraser le beurre mou à la fourchette avec la cassonade. 

Ajouter l'oeuf, bien mélanger. 

Ajouter la farine, la levure, mélanger le tout. 

Ajouter ensuite le chocolat en pépites. 

Former une vingtaine de boules (taille d'une noix) et les répartir en les espaçant sur une tôle recouverte de papier cuisson. 

Enfourner à 180° pendant 12 minutes environ (les cookies doivent commencer à dorer mais rester mou pour être moelleux, pour des cookies très croustillants les faire cuire plus longtemps) 

Laisser refroidir sur une grille avant de les déguster.

Il est possible de les conserver quelques jours dans une boite en métal.

http://chocolatatouslesetages.fr
