cake à la banane

pour un gâteau (moule à cake) 

3 oeufs 

120 g de sucre (cassonade de préférence ou moitié muscavudo et moitié sucre blanc pour moi) 

200 g de farine 

1 sachet de levure chimique 

50 g de beurre 

3 bananes très mures 

1 poignée de noix 

  

Dans saladier, fouetter les oeufs avec le sucre. Ajouter la farine, la levure chimique et le beurre fondu. Ajouter ensuite les bananes écrasées finement. 

Ajouter éventuellement une poignée de noix grossièrement concassées. 

Verser la pâte dans un moule à cake graissé et fariné. 

Faire cuire au four à 180° (four préchauffé) pendant 30-40 minutes. Temps variable selon le moule et le four (tester la cuisson avec la lame d'un couteau qui doit ressortir sans adhérences) 

Attendre un peu avant de démouler le gâteau. 

http://chocolatatouslesetages.fr/

