Gâteau fondant moelleux chocolat noisette

(moule à cake)

3 oeufs 

150 g de chocolat noir 

100 g de noisettes mixées (laisser quelques morceaux plus gros pour le croquant) 

75 g de beurre 

1/2 yaourt nature 

50 ml de crème liquide 

130 g de sucre en poudre 

50 g de farine 

1 cuillère à café de levure chimique 

1 pincée de sel 

Faire fondre le chocolat au bain marie. pendant ce temps dans un saladier, fouetter les œufs avec le sucre. Ajouter la crème, le yaourt, le chocolat fondu, le beurre fondu puis la farine avec la levure et les noisettes mixées (je les mixe au robot mais pas trop finement pour qu'il reste des morceaux croquants) Ajouter une pincée de sel et bien mélanger. 

Verser dans un moule à cake chemisé de papier sulfurisé et enfourner dans un four préchauffé à 180°. 

Laisser cuire 30 à 40 minutes (tester la cuisson avec un couteau enfoncé dans le gâteau, il doit ressortir sans adhérence) 

Laisser tiédir avant de démouler. 

