Muffins noisette pépites

pour 10-12 muffins : 

60 g de beurre 

150 g de poudre de noisette 

50 g de farine 

1 cuillère à café bombée de levure chimique 

1 pincée de sel 

3 oeufs 

100 g de sucre 

100 g de pépites de chocolat 

  

Mélanger les oeufs et le sucre. 

Ajouter la poudre de noisette, la farine avec la levure, la pincée de sel et le beurre fondu mais tempéré. 

Ajouter les pépites de chocolat. 

Remuer et verser dans des moules à muffins (en papier idéalement) 

Cuire à 180° (four préchauffé) pendant 15 minutes (+/- selon les fours) tester la cuisson avec la lame d'un couteau. 

http://chocolatatouslesetages.fr/
