Moelleux framboises amandes croquantes

3 gros oeufs

1 tasse de framboises (plus ou moins selon les gouts)

100 g de sucre

100 g de farine

125 g de fromage blanc à 0%

1 pincée de sel

1/2 sachet de levure chimique

125 g d'amandes effilées

Mélanger les oeufs et le sucre, ajouter le fromage blanc, la farine avec la levure, la pincée de sel.

Graisser un moule et répartir quelques amandes effilées au fond du moule

Mélanger le reste des amandes dans la pâte.

Verser la pâte dans le moule, répartir les framboises en les enfonçant dans la pâte.

Faire cuire à 180° pendant 45 minutes environ.

Démouler lorsque le gâteau est froid
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