Pour un fondant amandes  :

4 oeufs 

200 g de cassonade 

100 g de beurre 

200 g de poudre d'amande 

1 pincée de sel 

(en option : pépites de chocolat, framboises, mirabelles, amandes effilées ou émondées) 

  

Mélanger les oeufs avec le sucre. 

Ajouter la poudre d'amandes et le beurre fondu. Ajouter la pincée de sel et bien remuer. 

Verser dans un moule. 

Ajouter les ingrédients en option. 

  

Cuire à 200° pendant  20 à 30 minutes selon la taille du moule. 

La pointe d'un couteau doit ressortir sèche du gâteau. 

Démouler le gâteau lorsqu'il est tiède. 

http://chocolatatouslesetages.fr
