pour 8 à 10 financiers : 

50 g de poudre d'amandes 

2 blancs d'oeufs 

25 g de farine 

35 g de sucre 

25 g de beurre 

  

Battre légèrement les blancs à la fourchette (ils doivent mousser) 

Ajouter la poudre d'amandes, le sucre, la farine et le beurre fondu. 

Verser dans des moules à mini muffins. 

Faire cuire à 180° (four préchauffé) pendant 15 minutes environ. 

  

