GASPACHO EXPRESS AU CHEVRE FRAIS

Pour 4 personnes

· 300g de tomates 

· 1 petite boîte de concentré de tomate 

· 1 cuil. à soupe de ketchup 

· 1 cuil. à soupe de vinaigre balsamique 

· 1 cuil. à soupe d'huile d'olive 

· 100g de fromage de chèvre frais 

· 1 cuil. à soupe de basilic ciselé + quelques feuilles pour la décoration 

· 4 cuil. à soupe de crème liquide à 15% MG 

· sel et poivre

Couper les tomates en 2. Retirer le pédoncule. Couper chaque morceaux en 2 et à l'aide d'une petite cuillère, retirer la pulpe et les grains.

Mixer, dans le bol du mixeur, les tomates avec le basilic ciselé, le concentré de tomate, le ketchup (ou du sucre), le vinaigre, l'huile et la crème. Saler et poivrer.

Verser la préparation dans 4 verres, couvrir de film alimentaire et réserver au réfrigérateur. Au moment de servir, retirer le film alimentaire, disposer quelques cubes de fromage dessus. Décorer avec des feuilles de basilic.

