GRATIN AUX DEUX FROMAGES (WW)

Pour 4 personnes
4,5 points par personnes 

· 200g de pommes de terre 

· 700g de tomates 

· 60g de gruyère râpé 

· 60g de parmesan 

· 1 cuil. à café de thym 

· 4 cuil. à café d'huile d'olive 

· sel et poivre 

Eplucher les pommes de terre, les couper en très fines rondelles. Laver, essuyer et épépiner les tomates, les couper en tranches.

Dans un plat à gratin, alterner successivement des rondelles de pommes de terre et de tomates. Parsemer de thym. Saler, poivrer et arroser d'huile d'olive. Parsemer de parmesan puis de gruyère.

Faire cuire environ 45 minutes au four préchauffé th.150°C.

