Temps de preparation: 2 min

Gaufres crousti-moelleuses Ternpg de pauge: 30 minutes

[ngrédients: 40 g de guere

200 g de farine ou de mix Schar eang gluten 20 g dhuile

250q de lait [ gachet: de levure déghydratée
100 g d'eau [ pincée de gel

[ oeuf

2 cuilleres a soupe d'eau de fleur d'oranger

Verger.dang le bol, le lait, [eau et la levure. 20 gecondeg, 40O°C, vitegge 2.

Ajouter toug leg autreg ingrédients, loeuf en dernier. Mixer vitegse 4 puig vitesee 6 jusqu'a ce que la
pate goit bien homogene (20 secondeg environ)

Faire poger dang le bol une bonne demi-heure.

Faire cuire dang votre gaufrier bien chaud et huilé.
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