Temps de preparation: 8 min
Gateau au Chocolat allégé a la Compote de Pomme Temps de cuisson: 20 minutes

Empreinte quatre-quart FO2349
[ngrédiente:

200 g de chocolat noir 6% de cacao
10O g de sucre
3 oeufe

2 pormeg (I50g épluchées)
50 g de farine
[ pincée de fleur de gel

Préchauffer e four a 180°C.

Dang le bol du cook'in, mettre les pommes coupées en cubeg, | cuillére a soupe d'eau. 5 minutes,
10°C, vitesge [. puig TURBO pour liscer.

Ajouter le chocolat et faire tourner vitesee 2 jusqua ce que le chocolat goit fondu (¢a dépend de la
taille de vog morceaux de chocolat) environ 20 sec

Ajouter le eucre et la farine. Vitesge 4 pendant 1O gecondes (racler éventuellement leg borde)
Soug vitesge 4, mettre les oeufe un a un. finir par le gel

Verger dang deux des quatre empreintes quatre-quart.

Faire cuire 20 minutes au four a I80°C.

Accegsoires | Ingrédients 59 TURBO ou
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Pommeg 5min lo°c [ | TURBO
T - 4 . chocolat 20 gec 2
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