Clafoutis aux cerises et à l’amande
http://leplaisirdesmets.over-blog.com
* pour 4 à 6 personnes *

300g de cerises non dénoyautées

30cl de lait d'amandes

3 oeufs

50g de sucre

80g de farine

beurre pour le moule

1 sachet de sucre vanillé

**

  

Laver et équeuter les cerises puis bien les essuyer et les disposer au fond d'un plat allant au four et légèrement beurré. 

  

Dans un saladier, mélanger les oeufs avec le sucre puis ajouter la farine. 

Mélanger pour obtenir un mélange homogène, puis verser le lait et délayer délicatement. 

  

Verser la préparation sur les cerises et enfourner pour 30min dans un four préchauffé à 185° (th 6). 

  

Sortir du four et saupoudrer de sucre vanillé. 

Laisser tiédir ou refroidir complètement avant dégustation.  

