[image: image1.png]



         Tarte aux abricots en toute simplicité
…by Korinne 

[image: image2.jpg]



Il vous faut : 

  

1 rouleau de pâte feuilletée 

1 kg d'abricots 

60g de poudre d'amandes 

75g de sucre roux 

  

Laver les abricots, les fendre en deux et les dénoyauter. 

Préchauffer le four à 200°, chaleur tournante. 

Déposer la pâte dans le moule à tarte et la piqueter à l'aide d'une fourchette. 

Recouvrir le fond de tarte avec la poudre d'amandes, puis déposer par-dessus les abricots en les faisant se chevaucher car ils vont réduire à la cuisson. 

Saupoudrer avec le sucre en poudre et faire cuire en deux temps, 30 minutes à 200°, puis 10 minutes à 180°. 

Servir cette tarte tiède ou froide.

