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             Mendiants à la pomme
…by Korinne
Il vous faut, pour 4 petits moules en silicone :

2 œufs

8g de sucre en poudre

2 tranches de pain de mie

Cannelle

1 pomme

Préchauffer le four à 180°C (Th 6).
Dans un récipient, battre les œufs avec le sucre.

Emietter les 2 tranches de pain de mie dans les œufs et mélanger jusqu’à ce que la préparation devienne homogène.

Ajouter la cannelle.

Couper la pomme en fines tranches et en tapisser le fond et le tour des moules. Recouvrir du mélange aux œufs et au pain de mie.

Enfourner pendant 30 min.
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