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                 Gelato au chocolat noir

Il vous faut, pour environ 1l de glace au chocolat:
200g de chocolat noir en pistoles ou coupé en petits morceaux
5 jaunes d'œufs
50g de sucre en poudre
30cl de lait entier
20cl de crème liquide

Faire chauffer doucement le lait et la crème liquide puis incorporer le chocolat à ce mélange en remuant afin d'obtenir une ganache bien lisse.
Mélanger ensuite la ganache au chocolat aux jaunes d'œufs fouettés préalablement avec le sucre.
[image: image2.wmf]Laisser refroidir et faire prendre la crème obtenue en sorbetière ou mieux encore dans une turbine à glace.

