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          Gâteau au chocolat très moelleux

Il vous faut, pour 6 personnes :
125g de chocolat noir
125g de sucre
125g de beurre
25g de farine
3 œufs entiers + 1 jaune
Faire fondre le chocolat avec le beurre. Verser ce mélange dans un cul de poule et ajouter la farine, le sucre et les jaunes d'œufs.
Battre les blancs en neige très ferme et les incorporer à la pâte.
Préchauffer le four à 180°
Mettre la pâte dans un moule à manqué et faire cuire environ 25 minutes.
Pour la garniture, il vous faut : 
250g de mascarpone
3 cuillères à soupe de cacao amer
3 cuillères à soupe de sucre en poudre
1 blanc d'oeuf.
Mélanger le mascarpone avec le sucre et le cacao et ajouter le blanc d'oeuf battu en neige très ferme.
Disposer le gâteau refroidi sur le plat de service et garnir le gâteau avec la crème à l'aide d'une poche à douille.
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