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        Concassée de tomates du jardin

Il vous faut, pour 1kg de tomates :
1 oignon doux
2 gousses d'ail
1 branche de thym
3 feuilles de basilic
1/2 feuille de laurier
1 cuillère à soupe d'huile d'olive
Sel et poivre du moulin 
Peler et épépiner les tomates puis les couper en gros morceaux.
Faire revenir l'oignon émincé dans une sauteuse avec la cuillère d'huile d'olive. Ajouter l'ail écrasé et laisser fondre l'ensemble quelques minutes.
Ajouter les tomates et le bouquet d'herbes.
Laisser mijoter environ 15 minutes.
Mettre la concassée de tomates dans des bocaux et stériliser au moins 1h.
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