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        Chantilly parfumée à la fève tonka
Faire infuser ½ fève tonka râpée dans 20cl crème fraîche liquide.

Filtrer la crème, la sucrer très légèrement (environ 2 cuillères à soupe) puis la verser dans le siphon.

Fermer le siphon avec précaution, injecter 2 cartouches de gaz, secouer 3 ou 4 fois énergiquement et conserver au réfrigérateur en position couchée avant l’utilisation.
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