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                     Cake au chorizo

             …ail, persil et noisettes

Il vous faut : 
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Pour la pâte... 

200g de farine 

1 sachet de levure chimique 

15cl de lait 

8cl d'huile 

3 gros œufs 

100g de fromage râpé 

Sel et poivre du moulin 

  

Pour la garniture... 

100g de chorizo doux 

1 gousse d'ail 

4 ou 5 brins de persil 

50g de noisettes 

  

Préparer la pâte... 

Mélanger la farine et la levure en ajoutant progressivement le lait. 

Ajouter les œufs entiers, puis incorporer l'huile et enfin le fromage râpé. Saler et poivrer. 

    

Préparer la garniture... 

Couper le chorizo en petits dés, écraser la gousse d'ail et les saisir à sec dans une poêle très chaude. Les mélanger avec le persil lavé, effeuillé et ciselé. 

Dans la même poêle, torréfier les noisettes grossièrement concassées. 

Incorporer tous les ingrédients de la garniture dans la pâte restée en attente, puis verser le tout dans un moule beurré et fariné. 

Faire cuire environ 20 minutes dans un four préchauffé à 180°. 
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