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              Potage à la tomate et au curry

Il vous faut, pour 4 personnes : 
4 tomates bien mûres

2 oignons blancs

1 gousse d'ail

1 poivron corne de bœuf
1 branche de cèleri

1 cube de bouillon de volaille

1 belle pincée de curry

1 cuillère à soupe d’huile d’olive
Sel et poivre du moulin

Faire chauffer l’huile d’olive dans une grande casserole et y faire revenir tous les légumes épluchés et coupés en petits morceaux.

Couvrir largement d'eau et ajouter le cube de bouillon de volaille et le curry. Saler et poivrer, porter à ébullition puis réduire le feu et laisser cuire environ 30 minutes.

Mixer finement, ajuster l'assaisonnement et servir très chaud.
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